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ura se ha metido en la cultura del vino. En la actualidad, no es dificll

on enormes y modernas bodegas gue se funden con los paiscjes de
nuestra vitivinicultura. Eliana Bérmida y Mario Yanzén fueron pioneros en desarrollar
este tipo de construcciones. F o vigje a Mendoza y recorrio junto a
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La arquitectura del monumental Complejo Cultural Killka ardena volimenes macizas de hormigon, reformulanda formas del pasado cuyano, pero con expresidn
contemporanea. Las sucesivas vistas que impone su patio central culminan con la imagen final de la bodega, recortada frente a la cordillera de los Andes

En la actualidad, sus apellidos son sing-
nimo de construcciones imponentes, in-
novadoras y expresivas, gue se mimeti-
zan con los relieves de la Cordillera y los
pafios de vinedos. Ejemplos de ello son
Salentein y su Complejo Cultural Killka,
O. Fournier, Vistalba, Séptima, El Porti-
llo, Pulenta Estate, Atamisque, Norton,

Flichman, Dante Robine, Dolium y Finca
Sophenia, entre tantas otras.

Llama la atencion la manera en la que am-
bos se entusiasman al hablar de sus proyec
tos, de las particularidades de cada uno, de
las ganas que les da encarar nuevos desa-
fios, como el de bodega La Rural, como el
que estan terminando en la Ruta 89 en el

que utilizaron hormigan pigmentade con
tierra del lugar, o como la flamante y tan
comentada Diamandes, en el predio que
tiene el Clos de los Siete en el Valle de Uco,
que se inaugurara a fin de ano...

Una pasion que se explica por lo que sien-
ten por la profesian y, también, por la cul-
tura del vino,

¢Cémo y de donde surge la vocacion
de dedicarse a la arquitectura?

Eliana Bérmida < (EB): La verdad es que nunca imaginé que
iba a ser arquitecta, Desde muy pequeria tuve afinidad con otras
disciplinas, como la literatura o el arte... fui criada con una for-
macion muy humanistica... Todo surgio cuando tenia 18 afios
por un tio arquitecto que vivia en Estados Unidos y que empezd
ainvitarme a la ciudad de Chicago para que lo acompanara a ver
obras, Me parecio tan fascinante lo que hacia que me impacto.
Mo tenia idea de lo que se estudiaba para ser arquitecta, pero al
regreso a Mendoza de uno de esos periplos, me enteré de que
habian inaugurado la Facultad de Arquitectura y me anoté sin
dudarlo. Asl que fue una vocacion descubierta tarde, pero se
convirtié después en una profesion que desempeno con mucha
pasion. Una buena sorpresa de la vida. :

Mario Yanzén [ {MY): En mi caso, se despertd muy temprano,
en 5an Juan, mi provincia natal. De nino siempre tuve cierta ten-
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dencia a construir cosas, armar y desarmar estructuras con bloque-
citos o cajas... Con el paso del tiempo, descubri gue lo que queria
estudiar era arquitectura y asi empecé... Pero en San Juan era terri-
ble, estaba orientado més a la ingenieria. Te digo més, por poco se
estudiaba fisica nuclear para hacer una casa, entonces decidi hacer
las valijas y emigrar a la facultad de Mendoza, donde me recibi.

¢Alguna vez imaginaron, ya con el titulo bajo el
brazo, que sus obras y proyectos marcarian un antes
y un después en la arquitectura de bodegas de la
Argentina?

© EB: Jamés nos imaginamos una situacion asi, porque en esas
momentas no era un tema importante.

["InY: De hecho, en aquella época, el vino no tenia valor agrega-
do ni se exportaba, era “muy de mesa". Entonces, ;a quién le iba a
impartar hacer una bodega que tuviera imagen para un producto
que no la tenia? Cuando empezamos con Eliana a hacer algunas
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proyectos, nuestros amigos nos decian. "pero que ndiculos, qué
ternas tan absurdos, por qué se meten en eso gue no despierta
ninguin interés y no tiene ninguin vuelo”. Pero nosotros dejamos
los comentarios de lado y a mediados de los 80 tuvimos la suerte
de comenzar a trabajar con algunos bodegueres muy visionanos
que habian comprendido lo que estaba sucediendo en el mundo
y que ya hablaban de conceptos como la crianea en barricas y las
lineas de alta gama . Asi fue gue, paulatinamente, se empezaron a
incorporar clertos espacios con diserio dentro de las bodegas para
recibir a compradores internacionales y tambien al periodismo.

O EB: La globalizacion estaba dando sus primeros pasos y la vitivi-
nicultura se abria a un mercado de nuevas aportunidades de nego-
cios, basados en la competencia y diferenciacion de productos de
alta calidad. El concepto de “fabncar vino™ dio lugar a la puesta en
valor de la elaboracion, El vino se comenzo a asumir comeo una bebi-
da de consumao noble, con un erigen antiquisimo, nacida de la tierra
ydela sabiduria del hombre, mas que de procesos industriales.

1acava principal de Salentein, de forma circular, estd coronada con una cipula
virtwal por donde ingresa la luz, aportanda un halo de espedial misticsmo

iCudles fueron esos primeros trabajos gue hicieron?

¢ EB: Algunas remodelaciones en la bodega de Ernesto Pérez
Cuesta en Mendoza y pequenas intervenciones gue nunca llega
ron a mayores en Miche! Toring, en Salta, pero que nos dieron
la oportunidad de relacionarnos con sus endlogos que, por dr-
aunstancias de la vida, luego terminaron trabajando en Morton y
nos recomendaron para encarar una obra de gran magnitud. En
gse sentido, otra persona importante fue Carlos Pulenta cuando
estaba al mando de Trapiche.

Atamisque, en pleno Valle de Uco, es una de las (ltimas bodegas
construickas por el tandem Bormida & Yanzon. Lo més llamativo son
sus techos de piedra a dos aguas, que se funden con el paisaje

La construccion de Séptima replica la téenica milenaria que utilizaban los pueblos
ariginarios: la pirca, un método que cansiste en cartar y apilar pletras naturales

¢ Como van gestando cada una de las obras?

< EB: Un proyecto integral de arquitectura para una bodega sur-
ge de tres principios basicos. En primer lugar, como el vino es un
producto de la tierra, hay que poner en valor esa circunstancia.
Mo es como una gaseosa, como la Coca-Cola, que cuanto mas
parecida a si misma, es mejor; de heche, defrauda cuando une
va a un pais y tiene un sabor levemente distinto. En cambio, el
vino es todo lo contrario, |a variedad, la identidad y la asociacion
con el lugar son claves fundamentales para su éxito, Entences, lo
primero que hacemos es tratar de armonizar la estructura de la
bodega con el paisaje en el gue se va a situar. La construccion se
debe pensar no como un objeto arguitectdnico cerrado en si mis-
ma, SN0 COMO un espacio paisajistico que contiene arquitectura,
porgue uno tiene gue hacer que el wvisitante recorra el espacio
para asociar el vino con el terruno.

En segundo térming, debemos respetar lo que guieren el cliente
y el endlogo, es decir, cudles son sus ideas para |a elaboracion,
ya que el edificio tiene que ser funcional a la produccion, y cud-
les son las que van a reflejar el caracter e impronta que guieren
transmitir, por ejemplo, si quieren una bodega patronal o una
gue represente la arquitectura del Nuevo Mundo.
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Y en tercer lugar, estd lo que proponemos nosotros basandonos
en los dos principios anteriores: como interpretamas las oportuni-
dades de ese paisaje y lo que el cliente y el endlogo estan pidiendo.
Asi surge el proceso, como un mix de todas estas variables, que
vamaes plasmamos en hojas con trazos de carbonilla,

LI ny: Jamas trabajamos en ese momento en la computadora
ya que ambos consideramos que es una herramienta y ne una
maquina creativa.

¢la siguiente etapa es el proceso de disefio en si?

& EB: Efectivamente. En el estudio lo tenemos dividido en dos
instancias muy grandes: la primera, como te decia, es la de I3 car-
bonilla, la de las ideas que fluyen, con dibujos que van sugiriendo
formas... La carbonilla es un medio de expresion para lo inacaba-
ble, pero luego, poco después de que |a idea ya ha side parida y
tiene la consistencia de todas las partes y componentes, irrumpe
la etapa del rigor, que es absolutamente imprescindible: calculos
exhaustivos, consultas interdisciplinarias sobre el equipamiento,
las maguinarias, la tecnologia.

CImy: Aqui es donde entran las computadoras porque es el tni-
o modo de ir archivando y teniendo absoluto control y precisian.
Todo se va desarrollando a partir de ese croquis que ya contenia
la semilla, mientras que los programas informaticos comienzan a
definirlo cada vez mas.

De las mas de 30 bodegas que construyeron en la
Argentina, ;cual es su favorita?

T MY: A decir verdad, es muy dificl para mi poder decidirme
entre una u otra porgue todas son muy diferentes, con detalles
particulares e identidades muy marcadas. No podria hacerlo y
ademas, cada uno de los proyectos en el que he participado es
coma un hijo... y a los hijos se los quiere a todos por igual,

© EB: Yo no tengo una bodega preferida o que me guste mds
que otras. 5in embargo, si puedo decirte que tengo fragmentos
predilectos de muchas que, si bien nunca podrian juntarse, me
siguen gustando como la primera vez. Por ejemplo, para mi sigue
siendo impresionante apreciar al atardecer, con el cielo despeja-
do y a contraluz, la cubierta flotante de Q. Fournier; o ahi mis-
mo, todavia me hace latir el corazon poder bajar en silencio a la
cava, abrir la puerta e ingresar en ese espacio inesperadamente
grande; o me llena de felicidad redescubrir a diario los techos
de piedra de Atamisque, que se funden con el paisaje, mientras
voy bajando al Valle de Tupungato, con la vista de los picos de la
Cordillera, los vinedos y las alamedas; o me encanta ingresar a la
cava de Carlos Pulenta y encontrarme con esa pared de piedra
justo en el momento que cae el sol, que permite resaltar |3 tex-
tura; o pararme en el medio del paso circular de Salentein, mirar
hacia arriba, hacia esa cipula virtual, y hablar fuerte y dejarme
sorprender por el eco... sin palabras.

Con el auge del enoturismo y el buen momento de
nuestros vinos, ;la arquitectura es un factor funda-
mental para que sean exitosos?

CIMY: Si, pero también tiene mucho que ver con ciertas cualida-
des o caracteristicas que deben tener el propietario o el endlogo,
en especial, la de apostar por un todo integral y no sélo por la
calhidad del vino.

{ EB: Es cierto, pero no para gue un vino 5éa bueno, concepto
muy diferente al de ser exitoso. Pienso que para lograr éxito tie-
ne que cubrir un conjunto de variables que van desde la calidad,
la capacidad de la bodega para elaborar y comercializar, el mar-
co institucional y politico para que pueda conocerse fronteras
afuera hasta la comunicacion; y ahi entra en juego cada vez mas
la arquitectura, enmarcada en el fenomeno del enoturismo y lo
medidtico. El producto puede estar bien comunicado a través
de la botella y puede tener mucho marketing que lo va enrique-
ciendo, pero lo gue le va dando identidad es la sumatoria del
conjunte que estd en torno al vino, lo gue fija de una manera
notable una experiencia. Construir una bodega, un lugar de en-
cuentro, no significa edificar sitios espectacularmente costosos,
Puede ser que aungue no haya una arquitectura importante,
haya un muy buen servicio, pero la vivencia de los visitantes en
el lugar, en la tierra, en los vinedos, con la uva... esa identidad
que se puede fomentar a través de ese tipo de presencia es
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insustituible. Por eso, cuando levantamos una bodega, decimos
que estamos haciendo espacios para el vino.

El edificio de Finca Sophenia, compacto y de grandes dimensiones,
se eleva entre las 124 hectareas de vifias en una de las mejores
zonas del departamento de Tupungato

La bodega O. Fournier, la obra mas polémica de Bormida & Yanzon, tiene una
racionaliclad extraordinaria por estar emplazada en una planicie, a pesar de su
forma un tanto extravagante, ya que utiliza el sistema de gravedad en sus procesos
v
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